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INSTITUT PROVINCIAL DES ARTS ET METIERS DU CENTRE - IMPLANTATION de BINCHE

Année scolaire 2024 - 2025                  "CUISINE DIVERS"

MOIS Septembre Octobre Novembre Décembre Janvier Février Mars Avril Mai Juin 

Sous réserve de réaffectation
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 Congé

Cuisine moléculaire Nouvelles technologies - nouvelles tendances Découverte de la cuisine - niveau 2

17h-22h S17 17h-22h50 S17 17h-20h20 C3/4

SANTOGIACOMO DEGHILAGE CHAVEPEYER

Approche de la cuisine végétarienne Découverte des champignons des bois Découverte des plantes sauvages comestibles

17h-21h10 C3/4 17h-21h10 C3/4 17h-21h10 C3/4

CHAVEPEYER CHAVEPEYER CHAVEPEYER

Restauration: entrées et plats de fête Cuisine régionale wallonne Bases d'une cuisine asiatique

9h-14h S17 9h-14h S17 9h-14h S17

DEGHILAGE CHAVEPEYER CHAVEPEYER


